Burro di Cacao crudo 500¢g

Origine: Peru Da consumarsi preferibilmente entro la
fine di settembre 2024
Read More

SKU: BUTT
Price: €15.50
Stock: instock

Categories: Varie

Product Description

Le piante di cacao si trovano in tutto il mondo, ma la maggior parte proviene dall’Africa e dal
Sudamerica. Il burro di cacao deriva da un processo di fermentazione ed essicazione. In questa
fase, la polvere ed il burro del cacao vengono separati dalla massa.

Il burro di cacao viene utilizzato per nella produzione della cioccolata e viene usato anche per
cucinare fare dolci. Viene anche aggiunto nelle insalate o in altre pietanze per migliorarne il
sapore.

Granella di Cacao crudo 5009

Origine: Ghana

Da consumarsi preferibilmente entro la fine di
novembre 2023

Read More

SKU: CACN

Price: €14.00
Stock: instock
Categories: Varie

Tags: 4 stock, 8 restock



https://www.nutsworld.it/prodotto/burro-di-cacao-crudo-500g/
https://www.nutsworld.it/categoria-prodotto/varie/
https://www.nutsworld.it/prodotto/granella-di-cacao-crudo-500g/
https://www.nutsworld.it/categoria-prodotto/varie/
https://www.nutsworld.it/tag-prodotto/4-stock/
https://www.nutsworld.it/tag-prodotto/8-restock/

Product Description

Le piante di cacao si trovano in tutto il mondo, ma la maggior parte proviene dall’Africa e dal
Sudamerica. Possono raggiungere un’altezza di circa 10 metri. | nibs di cacao derivano dai semi
di questa pianta, che vengono fermentati ed essicati - ma non tostati. Non superando quindi i
40 gradi durante il processo di lavorazione, mantengono intatte tutte le vitamine ed i minerali.

I nibs sono usati in diversi prodotti, e vengono spesso aggiunti ai cereali da colazione, allo
yogurt o ai frullati.

Polvere di Cacao crudo 5009

Origine: Ghana

Da consumarsi preferibilmente entro la fine di gennaio
2024

Read More
SKU: CACP
Price: €10.50
Stock: instock

Categories: Varie

Product Description

Le piante di cacao si trovano in tutto il mondo, ma la maggior parte proviene dall’Africa e dal
Sudamerica. La polvere di cacao deriva da un processo di fermentazione ed essicazione. In
questa fase, la polvere ed il burro del cacao vengono separati dalla massa.

Anche la polvere € molto salutare e ci sono molti modi per utilizzarla, ad esempio per produrre
cioccolata. Inoltre, puo essere aggiunto ai frullati o allo yogurt.



https://www.nutsworld.it/prodotto/polvere-di-cacao-crudo-500g/
https://www.nutsworld.it/categoria-prodotto/varie/

Quinoa Bianca cruda 5009

Origine: Peru Da consumarsi preferibilmente entro la
fine di maggio 2023
Read More

SKU: QUIN
Price: €6.50
Stock: instock

Categories: Varie

Product Description

Negli ultimi anni la quinoa € in aumento. Sempre piu persone stanno imparando a conoscere
questo prodotto naturale. A prima vista sembra un chicco, ma le apparenze ingannano. La
guinoa & una pianta annuale e cresce in Peru, tra gli altri luoghi, da dove otteniamo questi semi.
La quinoa viene spesso aggiunta ai piatti e spesso come sostituto del riso. La quinoa viene
spesso cotta anche prima di essere utilizzata. La cottura dura circa 10-15 minuti. Inoltre, la
guinoa puo anche essere arrostita in padella. Questo da al seme quel sapore in piu.

Zucchero di Fiori di Cocco crudo
5009

Origine: Indonesia

Da consumarsi preferibilmente entro la fine di aprile
2023

Read More

SKU: BLOS

Price: €8.50
Stock: instock
Categories: Varie

Tags: 4 stock, 8 restock

Product Description


https://www.nutsworld.it/prodotto/quinoa-bianca-cruda-500g/
https://www.nutsworld.it/categoria-prodotto/varie/
https://www.nutsworld.it/prodotto/zucchero-di-fiori-di-cocco-crudo-500g/
https://www.nutsworld.it/categoria-prodotto/varie/
https://www.nutsworld.it/tag-prodotto/4-stock/
https://www.nutsworld.it/tag-prodotto/8-restock/

In generale lo zucchero di cocco proviene dall’Asia. | principali esportatori sono lo Sri Lanka, le
Filippine e I'Indonesia. Viene estratto dal bocciolo della palma da cocco.

Siccome guesto zucchero non viene trattato, & una fonte naturale di minerali e vitamine. Puo
sostituire lo zucchero semolato e, essendo molto piu sano, pud essere usato per addolcire molti

prodotti.




